Ferdinand letos predstavil dvé novinky

Pivovar Ferdinand BeneSov slavi v letoSnim roce 120. vyro¢i od zaloZeni pivovaru a také
velky tspéch. Na trh uvedl novinku v podobé bezlepkového druhu piva a za tento lezak
ziskal jen béhem nékolika mésici uz nékolik ocenéni. V zaii navic sladek Jaroslav
Lebeda uvafril limitovanou edici mimoiadného piva - Videnského lezaku.

Bezlepkovy lezék Premium je obdobou klasického dvanactistupniového svétlého lezéku ovsem
s tou vyjimkou, Z¢ je bez lepku, a tak je vhodny i pro lidi nemocné celiakii. Vyrobek se podrobil
zkouskam v nekolika akreditovanych laboratofich. Ochutnat ho mohli nav§tévnici na veletrzich
potfaddanych predev§im pro celiaky. ,,Je to vyborné pivo. Jsme radi, Ze se rozrostl sortiment
o dalsi kvalitni vyrobek,* fekla Ivana Laskova, predsedkyné Spole¢nosti pro bezlepkovou dietu.
Lezak je k dostani v pivovarském obchiidku v BeneSové, ale také v nckolika specidlnich
obchodech se zdravou vyzivou v Praze a dalsich krajich.

Bezlepkové pivo ziskalo v zafi cenu Regionalni potravina Stiedoceského kraje a v fijnu ocenéni
Ceska chutovka. Téchto soutézi se icastni tuzemsti vyrobei s poctivymi a chutnymi Seskymi
potravinami. Ocenéni spotiebitelim pomaha 1épe se orientovat na trhu pti vybéru kvalitnich
¢eskych potravin a napoju.

Pivovar letos predstavil dalsi novinku. Na pivovarskych slavnostech 9. zafi mohli navstévnici
ochutnat jako prvni limitovanou edici Videnského lezaku, ktery uvafil sladek Jaroslav Lebeda
u prilezitosti kulatého vyro¢i 120 let pivovaru. Pivo dostalo nazev ,,Vidensky lezak —
STODVACITKA* a je k dostani i v lahvich 0,5 1. K vyrobé sladek pouzil tii druhy sladé —
videnisky, mnichovsky a ¢esky.

V roce 1897, piivodné méstansky pivovar, koupil, zrekonstruoval a zmodernizoval arcivévoda
FrantiSek Ferdinand d'Este. Od téchto dob se pivo vafi téméft stejnou technologii az dodnes.
Ferdinand si zaklada na klasické vyrob¢ piva a pouziva jen ty nejkvalitnéjsi tuzemské suroviny.
Pivo se vafi dekok¢énim zplisobem na dva rmuty, hlavni kvaseni probiha spodné na otevienych
spilkach a poté dozrava ve sklepich od 40 do 90 dni, dle druhu piva.

Pivovar je také vyznamnym vyrobcem sladu. Na plid¢ pivovaru funguje takzvana humnova
sladovna, kterd je jednou z mala v Ceské republice. Za loisky rok vyrobila 2300 tun sladu,
z toho se 28% vyvezlo do zahranici. ,,0 nas slad je velky zajem, vice ho ani z divodu kapacity
vyrobit nemtizeme. Sladovna je na sto procentech své kapacity. Kupuji ho od nés jiné pivovary
1 minipivovary,* uvedl jednatel pivovaru Ferdinand Petr Daftilek.

Pivovar vyrabi nyni uz devét druhti piv. Celkovy vystav za lonisky rok ¢inil 25 372 hektolitri,
z toho 13% ptedstavoval export. Pivo Ferdinand se dovazi na Slovensko, do Ruska, na Ukrajinu
i do Skandindvie. ,,Rozsifeni nasich zahrani¢nich odbérateld je vyznamny krok. Export je pro
nas atraktivni a stidle se snazime hledat nové destinace. Konkurence samoziejmé je,
ale vSe je otazka ceny a pfilezitosti,* doplnil Petr Daftilek.
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