Muzeum lidovych staveb v Koufimi, pobocka Regionalniho muzea v Koliné, p. o.

Tiskova zprava 28. ¢ervence 2017

Dozinky

V sobotu 19. srpna od 10 do 18 hodin uvede Muzeum lidovych staveb v Koufimi
narodopisny porad Dozinky. Pofad pfipomene zvyky vyznamné slavnosti po ukonceni zni
znamé jiz z predkfiestanskych dob v podobé, v jaké se konaly v 19. stoleti. Navstévniky
¢eka bohaty program urceny viem vékovym kategoriim.

Trikrat béhem dne, (v 11:00, 14:00 a 16:00 hodin), projde aredlem muzea dozZinkovy privod.
U sochy sv. Dondta se Zenci pomodli ke svému patronovi —ochranci pred bleskem a bourkou.
Nejkrasnéjsi znecka pfeda rychtari doZinkovy vénec.

Po kazdé obchiizce bude hrat duddkJan Vit Tréka v hospodé ze Stradic zvané Sperkovna, jejiz
historie sahda az do poc¢atku 19. stoleti.

Velkym lakadlem nejen pro kazdého muze jisté bude moznost vyzkouset si seceni obili. Jak
na to pfedvede a vysvétli muzejni zahradnik a chovatel Martin Spévacek.

V tradi¢ni domaci peci se bude péct chleba, probéhne dilna peéeni chlebovych uzlikd, vse
bude mozné také ochutnat. Bude se udit pleteni ze slamy — oSatek, a ozdob na dozinkové
vénce technikou prostorového pleteni. Vkovarné ze Starého BydZova bude kovat mistr
Zdenék Grausam, détisi budou mocis jeho pomoci ukovat hiebik.

V unikatni polygonadlni stodole v Durdic ze 17. stoleti se navstévnici dozvi vse o obili, déti i
dospélisivyzkousi, jak dovedou riizné druhy obili rozeznat.

V muzeu probiha vystava ,0d Markéty k Matickam®, navstévnici si budou moci k vystavée
vyslechnout vyklad pracovnikli muzea v dobovém obleceni hospodaru.

Firma Likeria z Koufimi nabidne specidlnialkoholové ndpoje, sirupy a marmelddy zajimavého
slozeni.

Vstupné: 120K¢, snizené 80 K, rodinné 320 K¢.

Zvyky dozinkovych slavnosti

Dulezitou roli pri doZinkach hralo odvazeniposledniho snopu obili, predavanidozZinkového
vénce majiteli statku a ndsledna hostinaZencl a Znecek. Obyceje vykondvané s poslednim
snopem a véncem vychazeji z magického zakladu. Posledni snop se nazyval baba, Zebrak,
nevésta nebo stary a Zenci ho vezli na posledni flre obili, postaveny klasy vzh(iru, ozdobeny

vvvs

Uroda v nasledujicim roce. Posledni snop byl zdrojem zabavy, Zenci ho nékdy strojili do
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muzskych nebo Zenskych $at(, tancilo se s nimi kolem néj. Poté se stavél ve stodole na
Cestné misto a mlatil se jako posledni. Vymlacené zrno z néj se uschovavalo na pfistirok do
seti, kvlli vife v jeho dalsSi zmnozZeni.

Dozinkovy vénecrovnéz hral dlileZitou roli, byl preddvan hospodari a tvofril jadro celé
slavnosti. Uchovaval se do Vanoc nebo do pfistich Zzni zavésen v komore nebo v sini.Zrno

z vénce mélo pomoci reprodukovat Grodu z predchazejiciho roku, na Stédry den se jim krmily
slepice, aby dobfe nesly, krdvy, aby dobfe dojily a také se uzivalo jako |éCivo pfi nemocech
dobytka. PfidoZinkach vénec nesla obvykle ta nejpéknéjsia nejvyrecnéjsi Zznecka, kterd kdyz
ho prindsela k hospodafi, hospodyné ji pokropila vodou, aby obili bylo Cisté. Pfedavani vénce
doprovdzely verse a vinse, ve kterych se dékovalo Bohu za Urodu a délnik(im za odvedenou
praci.

Bezprostfedné po Zatvé se konala dozinkova hostina, kde se podavaly rizné pokrmy podle
kraje a také zdmozZnosti hospodare. K témto pokrmUm patfily napfiklad tvarazky, kase,
omacky, drlibezi polévka, vafena slepice, nebo pecené maso s chlebem. Mezi nejoblibené;si
napoje patfilo pivo a koralka. V nékterych krajich se pti dozinkach obfadné zabijel kohout.
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