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-dvourmutovy zpiisob: .
- 1.rmut - 63 a 72°C;, varenl 5
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1) SLADOVY JECMEN ~

c¢isténi, trideéni

- askladovéan{

2) MACENI

. 48 hodin se vzdusnym1 '

- prestavkami se zvySuje

-, obsah vody z cca 14 %
imadbde.

N 3)KLICENI
. je¢men se vymadi
‘na humna, kazdych

-8 hog
' j'ecmen kli¢i 4-5 dnt
“do teploty 25°C -

n se prevra01

: 4) HVOZDENI

suseni sladu pri teplotach
30-80°Cx2 x 24 hodin,

" obsah vody klesénad %, -
_\-slad dﬂstava barvu d g 55

izt

.5)8ROTOVANI
~slad se i'S'z'emelé gt
- sladovou drt, pluchy, Sl
- zrna zustava]1 ve velkych B

kusech

L Ls) VYSTIRANI

~ michan{ sladu s vodou PI‘1 e

2  teploté do 3‘7°C Vytvarl Rl i
S spravne PH =

\."'

7) RMUTOVAN I

Stépeni Skrobti
na zkvasitelné cukry, :

'8) SCEZOVAN I ]
‘oddéleni kapalneho podllu

(Sladma) Odpevneho *

0V€ mléto) 5

I%UTECNE PIVO

9) CHMELOVAR N

sladina se v kotli ,okoreni*
chmelem (100-200 g/hl), |
vari se 2 hodiny;, -

- chmel se pridava 3x
a je tu horka mladina

10) CHLAZENI = *

horka mladina zchlazena

- deskovym chladitem na
- - zdkvasnou teplotu 6°C

11) HLAVNI KVASENI

_ : do mladiny kvasnlce
" av otevitenych spilkach
~ spodni kvageni do 11°C

6-10 dnii, vznikéa alkehol | e : |
auvoliiuje se oxid uhli¢ity .~ .~

| 12)ZRANI G
~ VE SKLEPICH | =
" mladé pivo se v tancich’
. pFi teploté 2-3°€ dokvasuje
- 30-90 dnii, pivo se tak
i nasytl 0x1dem uhli¢itym

o _-,-_;-;3) KREMELINOVA e
. FILTRACE. : s
; odﬁltrovan’"'zbyva]lclch_ ;

. kvasineka ‘ostatnich -
oS nezadoucwh latek

; -14) MIKROFILTRACE 4

: studena pasterace

e 15) STACENI PIVA
. __:p1vo se staci do KEG sud
*alahvi -

PIVO, CHMEL, SLAD - TO MAM RAD

Projekt spole¢nosti Posazavi o0.p.s a Rakovnicko o.p.s. je zameéten na tradiéni téma - chmelatstvi, sladovnictvi
a pivovarnictvi a ptipomene Vam tradi¢ni vyrobu zlatavého moku. O chmelu se v$e dozvite naptiklad v Zatci,
muiZete si prohlédnout ty¢ovou chmelnici v KoleSovicich a v pivovaru Ferdinand v BeneSové, ktery se zapojil
do tohoto projektu, si mtzete ovérit, kolik toho o vatreni piva vite. I v pivovaru uvidite malou chmelnici a na
naucné stezce, kde Vas ocekava obrazovy model pivovaru z roku 1897 a dvanéct zastaveni piva, budete moci
proniknout do taja vareni zlatavého moku podle receptu slddka Lebedy:

SKUTECNE PIVO FERDINAND

Z CEHO: sladovy je¢men, chmel, pivni kvasnice, voda

JAK NA TO: jeémen namoc¢ime, na humnech vykli¢it nechdme, usus$ime, klickd zbavime, dozrat ne-
chame, rozemeleme, s vodou smichdme, $kroby na cukry $tépime, 2x rmutujeme, pies mlato sladinu
scedime, v kotli vodu ptilejeme, chmelem 3x okotfenime, dvé hodiny vatime, uvatrenou mladinu zchladime,
kvasnice ptiddme, ve spilce spodné kvasime, alkohol vznikat nechame, Kkysliénik uvoliiujeme, ve
sklepé jako mladé pivo patticnou dobu dokvasSujeme, pires filtraci prozeneme, do sklenice Cepujeme
a s chuti se napijeme...

Tak dej Btih Stésti a na zdravi!

PIVO, CHMEL, SLAD - TO MAM RAD

pouceni pro vSechny v arealu pivovaru

EXPOZICE ,12 ZASTAVENI SKUTECNEHO PIVA*“
SLOUPOVA DRATENA CHMELNICE
PIVNI KUZELKY
OBRAZOVY MODEL PIVOVARU 1897
VENKOVNI CLOVECE NEZLOB SE

PIVOVARSKE SLAVNOSTI
HUDEBNI{ VYSTOUPENI A FESTIVALY
TRZISTE A JARMARKY / DETSKA ODPOLENE

Evropsky zemédélsky fond pro rozvoj venkova: Evropa investuje do venkovskych oblasti

POSAZAVi Rakovnicko PROGRAM ROZVOJE VENKOVA
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www.pivovarferdinand.cz

Pivo typicky ¢eské, nepasterované, nefedéné, neuspéchané.

Dej biih Stésti a na zdravi!

HISTORIE PIVOVARU

an Archleb z Kunovic, pan
Pna Brodé Uherském a Ko-

nopisti, r. 1595 pisemné
benesovskym méstantm zaruéil
privilegium vaieni piva. Tato
listina je pravnim potvrzenim
zvykového prava a zaruéuje, Ze
meéstané mohou ,nyni i na ¢asy
budouci a vééné svobodné bez pie-
kazky.. drzitelav statku a pan-
stvi konopistského slady cerné
i pSeni¢né dati sobé délati a piva
z nich ¢ern4, stara bil4, i hotka
vatiti i $enkovati..“. Nejprve
si kazdy vatil pivo sam doma,
pozdéji, hlavné v 19. stoleti,
vsak zacaly vznikat spole¢né
meéstanské pivovary. To platilo i
pro mésto Benesov, kde byl prv-
ni méstansky pivovar postaven
v roce 1872. Tento spolkovy pivo-
var kupuje od Benesovské akci-
ové spole¢nosti 15. 5. 1897 novy
majitel konopistského panstvi
arcivévoda Frantidek Ferdinand
d Este za 91 000 zlatych.

rcivévoda tak vlastni dva
pivovary, jeden na Kono-
pidti a druhy v Benesové.

V letech 1896-1897 pristupuje
arcivévoda k vybudovani nového
podniku pivovarského. Stavba
byla provedena podle plant sta-
vebni firmy Rosenberg z Jihlavy
a vznikl tak na tehdejsi dobu
jeden z nejmodernéjsich, tech-
nicky a u¢elné vybavenych pi-
vovart s kapacitou 60 000 hl,
ktery dal vlastni zaklad k dnes-
nimu pivovaru Ferdinand v Be-
nesove.

var pivovaru, kterou Fran-

I tiek Ferdinand d° Este
v roce 1897 nechal vy-
tvorit, zistala aZz do dne$nich
dnti stejna. Stejny je i zptsob
vareni piva, jehoZ technologicky
postup se za poslednich vice jak
100 let nezménil. Jedna se o kla-
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sickou technologii s otevienym
spodnim kvasenim a dokvasova-
nim v lezackych sklepich, ktera
se pouziva pouze v ¢eskych ze-
mich a pouze v nékterych ces-
kych pivovarech, ¢imz se stava
naprosto jedine¢nou. V zadném
ptipadé se nepouzivaji moderni
metody vateni piva, zvlasté pak
CK tanky a ani se dodatené ne-
tedi pivo vodou na pozadovanou
stuptiovitost pomoci tzv. HGB
systému. Pivovar se tak diisledné
odlisuje od producentti unifiko-
vanych ,Europiv*.

ateni  piva  vychazi
z puvodnich receptur
a zadsadné z principu po-

uziti nejkvalitnéjsich surovin,
tedy vyhradné je¢ného sladu

Snill 9%

z vlastni humnové sladovny, kdy
je¢men je nakupovan od sedla-
kit z oblasti Benesovska. Chmel
je ze Zatecké oblasti, naprosto
jedineény svymi vlastnostmi,

zejména chuti a vini. Stejné

vysoké kvalitativni naroky jsou
kladeny na pouzivané kmeny
pivovarskych kvasnic a vodu.

3 Hlavni filozofii vedeni pivovaru
1@0cenative (Mo fin

tak je vatit pivo z prvottidnich
a nejlepsich surovin, které se
na trhu nabizeji, protoze je-
nom takovy piistup zajistuje
unikatni chutové a senzorické
vlastnosti bene$ovského piva. Je
to pivo poctivé, typicky ceské.
Heslo ,skute¢né pivo“ v jeho
nazvu neni jen pouhymi slovy,
je zdkonem pro sladovnu i var-
nu, pro vdechny zaméstnance
od sladka az po stacirnu. A diky
jejich zku$enostem se tak muize
ifit slava ptes sto let staré tech-
nologie a lidské dovednosti.

éfime, Ze jdeme spravnou
cestou a dékujeme Vam,
Ze se k nam pridavate.

A nezapomeiite, Ze skute¢né pivo
je slad, chmel a voda, nic mif, nic
vic.

Fivovar
Ferdinand
Shutecné pivoe
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