
 

 

 

 

 

Na Brejlově pečeme z kvalitních surovin, bez náhražek, podle 

Vanilkové rohlíčky - voňavá klasika z

Linecké s rybízovým džemem

Linecké citronové s jahodovým džemem

Kokosky máčené v mléčné čokoládě

Makovky - s jemnou makovou chutí, vláčné, z

Išlské cukroví - starý dobrý recept od Dobromily, čokoláda, ořechy, mandlička navrchu

Srdíčka se skořicí - čokoládové pohlazení s

Kakaové sádlovky - z holandského kakaa, rozplývající se na jazyku

Cookies se sušeným ovocem
 

Objednávky přijímá od 13. 10. do 31.
 

Ivana Matějovská, tel.: + 420 774

Cukroví bude připraveno k
Po dohodě 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Na Brejlově pečeme z kvalitních surovin, bez náhražek, podle 

osvědčených receptů. 

 

oňavá klasika z másla a vlašských ořechů 

džemem - tradiční, všichni je známe a máme je rádi

jahodovým džemem - vonící po citronové kůře a šťávě

máčené v mléčné čokoládě - pro milovníky kokosu, nadýchané jako 

jemnou makovou chutí, vláčné, z části máčené v belgické čokoládě

tarý dobrý recept od Dobromily, čokoláda, ořechy, mandlička navrchu

okoládové pohlazení s vůní skořice  

ského kakaa, rozplývající se na jazyku

Cookies se sušeným ovocem - domácí sušenky 

Cena 495,

10. do 31. 11.: 

774 443 854, e-mail.: brejlov@brejlov.cz

 

Cukroví bude připraveno k odběru od 8. 12. do 19. 12. na recepci Hotelu Týnec.
Po dohodě Vám ho rádi dovezeme. 

 

 HOTEL TÝNEC – MLÝN BREJLOV 
CATERING 

www.brejlov.cz 
www.hoteltynec.cz 

Na Brejlově pečeme z kvalitních surovin, bez náhražek, podle 

radiční, všichni je známe a máme je rádi 

onící po citronové kůře a šťávě 

ro milovníky kokosu, nadýchané jako obláčky 

belgické čokoládě 

tarý dobrý recept od Dobromily, čokoláda, ořechy, mandlička navrchu 

ského kakaa, rozplývající se na jazyku 

Cena 495,- / kg vč. DPH 

mail.: brejlov@brejlov.cz 

odběru od 8. 12. do 19. 12. na recepci Hotelu Týnec. 


