VANOCNI CUKROVI

Na Brejlové peceme z kvalitnich surovin, bez nahrazek, podle

osvédcenych recepti.

Vanilkové rohlic¢ky - voriavd klasika z mdsla a vlasskych orechii

Linecké s rybizovym dZzemem - tradicni, vsichni je zndme a mdme je rddi

Linecké citronové s jahodovym dzemem - vonici po citronové kiire a stavé
Kokosky macené v mlécné cokoladé - pro milovniky kokosu, nadychané jako obldacky
MakovKky - s jemnou makovou chuti, viacné, z ¢dsti mdcené v belgické cokoldadé

ISIské cukrovi - stary dobry recept od Dobromily, ¢okoldda, orechy, mandlicka navrchu
Srdicka se skorici - ¢okolddové pohlazeni s viini skorice

Kakaové sadlovky - z holandského kakaa, rozplyvajici se na jazyku

Cookies se suSenym ovocem - domdci susenky

Cena 495,- / kg v¢. DPH
Objednavky prijima od 13. 10.do 31.11.:
Ivana Matéjovska, tel.: + 420 774 443 854, e-mail.: brejlov@brejlov.cz

Cukrovi bude pripraveno k odbéru od 8. 12. do 19. 12. na recepci Hotelu Tynec.
Po dohodé Vam ho radi dovezeme.
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