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BENESOVSKA HASICSKA LIGA § FERDINANDEM REPREZENTUJE |
HASICSKY SPORT A FERDINAND JI PRI TOM POMARA

MEZI HRDINY suuﬁn.smm‘n LZE BEZ VAHANI zni’murr
HASICE. TI POMAHAJi POTREENYM, LIDEM V OHROZENi
ZIVOTA NEBO RESi | ZDANLIVE NICOTNE SITUACE. NA DRU-
HOU STRANU | ZDE JE PROSTOR PRO ODREAGOVANI, JAKO
NAPRIKLAD PRO HASICSKY SPORT. KDO BY SE NEr.HtiEL
BAVIT, SOUTEZIT A UKAZAT, CO JEHO REMESLO OBNAS?

PRO TY Z VAS, KTERI NETUSI, CO JE OBSAHEM HASICSKEHO
SPORTU, PAK VEZTE, ZE SE JEDNA O SOUTEZE V POZARNIM
UTOKLU.

V kazdém kraji Ceské republiky jsou alespoii dvé hasigské ligy,
které se podileji na pofadani soutéZi v hasicském poZarnim
ttoku. Do kaZdeé ligy se mohou pfihlasit muzi, Zeny i dorost

a neni podminkou, aby byli z hasiéského sboru.

Také na BeneSovsku vznikla v roce 2008 z popudu pana Miro-
slava Miky Bene3ovska hasicska liga. Po vzoru mnoha jinych
hasicskych lig zaplnila prazdné misto v okrese a od té doby

si vede velmi (spéiné. Nulty roénik zafinal pro Benefovskou
hasigskou ligu skromné, na étyfech soutéfich roéné, posléze
se podet rozrlistal. Letas bude mit liga jedenact zavodd, i tzv.
dvoijkala, kdy v jeden den prob&hnou soutéze dvé - dennia
noéni.

HASICSKY POZARNI OTOK

Soutéf v poZarnim Gtoku je pro divaky rozhodné velmi atrak-
tivni. V kazdém druZstvu je sedm élend, ktefi si od povelu roz-
hedéiho ,na zakladnu!™ pfipravi na prostor zakladny motoro-
vou stfikacku a potfebné hasicské nafadi. Tento pokus nesmi
trvat déle neZ pét minut. Zadné nafadi nesmi presahovat
zakladnu ani se dotykat zemé, motorova stfikacka musi byt

v klidu. Poté nasleduje start, kdy druZstvo vybéhne ze za-
kladny, nastartuje motorovou stiikacku, zapaji k ni viechny

potrebné dily, nabere vodu z vodni nadrze a dobéhne

ke dvéma terclm, které musi proudem vody trefit. Terce jsou
od startovni Cary vzdaleny 95 metrll a druZstvo musi terce
sestielit do dvou minut po startu.

lako v kaZzdém spravném sportu druzstva predvadéji dokona-
lou spolupraci, ktera je ddleZita nejen pro tento sport,
a je zaroven inspirativni pro nas ostatni.

FERDINANDOVA POMOC

Pivovar Ferdinand je jiZ étvrtym rokem dleZitym partnerem
Benedovske hasiske ligy. Pfi zavodech se éepuje Ferdinan-
dova vychlazena jedenactka, ktera chutna viem cely rok. Jako
vécnou cenu vyhravaiji soutéZici druzstva sud piva Ferdinand
a dal3i upominkové pfedméty. Na zavodech se zkratka nehasi
pouze poZarni terd, ale take Zizefi zG€astnénych.

Ferdinandem

NEFILTROVANE PIVO.JE VELMI ZDRAVE PIVO, KTERE Z{JE i

NEFILTROVANE PIVO IE TAKOVE, KTERE V SOBE OBSAHUIE
ZIVE, AKTIVNI KVASINKY. TYTO SE PRIDAVAII PO UVARENI
PIVA NA SPILCE DO OCHLAZENE MLADINY. ROZPTYLENE
KVASINKY ZPUSOBUII V PIVL MIRNY ZAKAL, COZ NENI
ZNAK SPATNE KVALITY, NAOPAK. KVASINKY TOTIZ OB-
SAHUJI VYSOKY OBSAH VITAMINU B. OPRAVDOVI PIVNI
GURMANI 51 DO TOHOTO PIVA PRIDAVAJI JESTE PLATEK
CITRONU PRO ZVYRAZNENI CHUTI. DA SE TEDY RICT,

ZE TAKOVE PIVO JE MNOHEM HUTNEJS], CHUTNESI,
LAHODMEIS! A ZIVEISI.

ARISTOKRAT MEZI PIVY

Mefiltrovane pivo Ize doslova degustovat a valet na jazyku.
Pije se z wysokych tihlych sklenic pii vlastni teploté 6-8°
Celsia. Nejlepe chutna s veprovou peceni, klobaskami ¢i kach-
nou, ze syrd je vhodna kombinace s plisfiovym syrem Niva.

FERDINANDUVY KVASNICOVY LEK

Pivovarske kvasnice nam z piva mohou udélat hotovy poZitek,
a Ze je o Jkvasnicaky” zajern, to vam potvrdi kazdy pivovarnik,
restaurater a predeviim milovnik dobrého a kvalitniho piva.
Take Ferdinand nabizi vEechny druhy piva i 5 Zivymipivnimi
kvasnicemi; kenkrétné je to Ferdinandova desitka, skvéla
tmava jedenactka a novinka Max, Ferdinandova dvanactka,
trinactka, a dokonce i Ferdinandova patnactka.

NEJLEPSI MEDICINA

Krome lahodnosti a specifickeho vzhledu maji viak pivovarske
kvasnice i lecive Gcinky. V historickych lekarskych knihach Ize
najit mnoho zaznami o jejich zdravotnich Géincich. Kvasinky
blahodarné plisobi na traveni, pomahaji pii prjmech, akng,

a dokonce i pfi cukrovee a nadmermem psychickem

V Perdmanto®

i fyzickémuypéti. Diky obsahu Zeleza a mEdl pomahaji fesit & 13 _ i
chudokrevnost. Existuji dokonce nazory, Ze se tyto kvasnice -
maji pfidavar i do kojenecké stravy. Kvasinky jsou boharym _
zdrojem bilkovin a vitaminu B, navic zdrojem ne;leunepm ifj b
Trva mésice, nez vyrostou rastlinné zdroje tohoto ¥itaminu, | '; ' 1 .
pivovarske kvasnice v5ak narostou za nékolik hodin. it s ¥4l
PIVNI KOUPELE - PROCNE? BB R L WA
Pokud oviem nékdo pivo nepije, i zde lze nabidnout alternatis . il
vu. Vkvasnicovém pivu se miZeme totiz i koupat! Pivovarské & 4/ '
kvasnice prokruji vyZiviji a omla;.up ki, PLeBL

Proto sméle na'zdravi!




PRATEL NENINTKDY DOST

NAS PIVOVAR SI DLOUHA LETA ZAKLADA NA KVALITE
TRADICNI VYROBY PIVA, KDY VYUZIVA HUMNOVY SLAD
ZE SVE VLASTNI SLADOVNY, JENZ JE VYRABEN TEZ TRADIC-
NIM POSTUPEM. V SOUCASNOSTI, KDY SE KONKURENCE
RITI NA TRH S . EUROPIVY" ZA NiZKOU cmuuﬁzn NULO-
VOU KVALITU SIC!), S| FERDINAND STALE DRZI VYSOKOU
LATKU KVALITY SVEHO PIVA. ALE SITUACE JE NELEHKA.

Ma podporu naseho zlatavého moku, jenZ nesmi byt zapro-
dan ve jménu uspokojeni etfiveho davu, vzniklo ob&anske
sdruZeni Pratelé piva Ferdinand. Tento chvalyhodny poin
vznikl, aby podporoval kvalitu a upozorioval na Sifici se
nedvar lacinych, umélych a nekvalitnich .eurolagrd”, jejichz
vyroba, propagace a prode] se 3ifi nejen nadi republikou jako
kulovy blesk,

Cesi nejsou jen narod muzikantd, jak fikavaly nade prababic-
ky, ale hlavné milovnikd piva. V Zircke konkurenci a bohaté
nabidce si kaZdy, kdo ma pivo rad, miZe najit tu svoji chut.
Nicmeéné ne kaZdy je odbornik a pozna, co je opravdu dobré
a kvalitni a <o je naopak uméle a chemicky dochucované

a nekvalitni. Proto je na €ase Sifit osvetu i v oboru pivnim.

A proto jsou zde Pratele piva Ferdinand. Cilem sdruZeni e
roziifovat povedomi konkretné o pivu Ferdinand a tez
o tradicné varenem pivu v benefovském regionu.

Clenem sdruZeni PPF se miiZe stat kazdy milovnik Ferdinanda.

Hlavné takovy, ktery to s dobrym pivem mysli opravdu vaZné
a jemuz neni lhostejno 3ifit povédomi o kvalitnim pivu, podi-
let se a pfipadné organizovat kulturni, vzdélavaci ¢i osvetove
akce ve jméenu poctivosti a kvality v pivovamnictvi. Pro zacarek
stagi navitivit webove stranky www.mameradiferdu.cz,

Cheeme-li, aby pivni kultura nezaZla na abyté, musime ji chra-

nit. Musime podporovat, aby se skutedna kvalitni a poctiva
piva stale cepovala v nadich oblibenych pivnicich, hospodach,
barech, klubech a restauracich.

Piatelé piva
FERDINAND

|

§ FERDINANDEM DO DIVADLA ANEB PIVNI KULTURA
K TE DIVADELNT NEODMYSLITELNE PATRI

Praha 2 skryva v ulici Zahiebska malé divadlo D21, které

v soucasné dobé vytvafi zajimava predstaveni. Stadi projit
prijezdem, pfejit dviir a nenapadné dvefe vas zavedou

do divadla, kde se v okouzlujicim prostfedi malého komomi-
ho sélu odehravaji hotové divy.

Meni zcela od véci, kdyz se podivame do jeho zakulisi

a nakoukneme, co se vari pod poklickou. D21 Zije a snaii se
piitahnout pozornost nejen tradicnich divadelnich divakd,
ale take Skolni mladeZe i rodich s détmi. Kdo by zkratka tento
prijemny prostor nechtél vyuZit aZ po okraj? Mladi tvbirci

a herci pripravuji hry, které svou neotfelosti mohou zaGtodit
na branice i solar plexus kdekoho.

Mabidka pro publikum je Siroka. Inspiruji se klasickymi tematy;,
ale take texty od soucasnych autord, ktefi nas tlaci ke zdi".
Jinymi slovy apeluji na déni kolem nas a nas hlubi smysl

pro odpovédnost.

Ke klasice miZeme dnes zafadit i interesantni predstaveni
Vaclava Havla Audience. To se v podani D21 stava malym
sci-fi. Doba, ktera pro nas jiZ patfi minulosti, najednou oZiva

v pivovaru — divadelnim pivovaru - a nabizi zajimavou sondu
do lidského chovani a za moralkou. Jak fika samo divadlo:
.Ztratime se na okamzZik v minulém Zase, jako v pohadce,

v niZ jeden kouli, druhy piikuluje a vedouci to viechno bedlivé
sleduje, abychom se opét Stastné vynofili. Nékdo se zasméje,
jiny zanadava, néktery polituje, ale viichni si dame pivo,
protoZe u nas viichni pijeme pivol”

Meni bez zajimavosti, Ze v Audienci za podpory benefovskeho

pivovaru vypije sladek aZ 15 skute¢nych Ferdinandd s nehra-
nou chuti a rad.

3

www.pivovarferdinand.cz

LukaZ Solc v roli slidka a Jifi Panzner jako Van&k v reii lifiho
Ondry jiZ od lofiského fijna pfedstavuji hlavni postavy pivo-
varu v Audienci a neboji se oteviené pivné” fadit na prknech
divadla.

Netieba proto dodavat, Ze vam v krku nevyschne ani ve skry-
tém vinohradském zakouti, protoZe i tady Cepuji Ferdinanda,
na kterého po pivnim maratonu na jevisti dostanete v hledisti
tu spravnou chut.

& -

Feromvanp

DEN CERNEHO PIVA

Letos uplyne 100 let od osudného atentatu v Saraje-
vu. Symbolickou vzpominkou na zasle asy bude Den
cerneho piva. Dejme si spolecné v sobotu 28. Cervna
alespon jedno tmavé od Ferdinanda, jehoZ poctiva
horkost doda i tomuto dni ten spravny fiz.

Fnﬁmandﬂ‘ﬁl

hldsky
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S TOMASEM HASIKEM, PIVNIM GURMANEM

A AUTOREM KNIHY SVET PIVA A PIVA SVETA

OPRAVDOVA LASKA K PIVU NENI NIC NEOBVYKLEHO.

MIT RAD PIVO ALE NEZNAMENA JEN PIVO PIT, UMET DEGU-
STOVAT, PIVO VARIT A ZKOUSET NOVE PIVNI KOMBINACE

1 VE SPOJENI S JIDLEM JE UMENI, KTERE PIVNI LABUZNIK

A SPISOVATEL TOMAS HASIK POCTIVE NAPLNUJE.

Jak jste se dostal k pivu a psani knih o pivu?

0 pivo se zajimam odborné nékolik let. Byla to trochu nahoda,
kdyZ jsem dostal jako dar doma varené pivo. Natolik mi uca-
rovalo, Ze jsem zacal také okamZité vafit. A tak jsem se zacal
vice zajimat o jednotlivé pivni druhy, suroviny, postupy atd.

V hospodé jsem pak u stolu odpovidal na otazky o barvé, chu-
ti a vlini piva. Hodné lidi - a byly to hlavné Zeny - bylo prekva-
penych, Ze pivo mbiZze chutnat a vonét! No a jak jsem porad
vypravel a degustoval, napadlo mé, Ze by bylo vhodné wytvofit
publikaci, kde by byly zakladni informace strucné a jasné
popsany. MEl jsem velke Stésti, Ze jsem brzy nazel nakladatele,
ktenry knihu vydal.

V soucasné dobé pripravujeme cizojazycné vydani v elek-
tronické podobé a také kucharku s pivinimi recepty. Ty by
mély byt moderni a vyuZivat chut a viini riznych druhd piv,
napiiklad pSeniéné, stout, porter, bock, oud bruin atd. Diraz
je kladen na dostupnost a originalitu, Sougasti bude | parova-
ni rdznych typd piva s jednotlivimi recepty.

Co je podle vas pro vyrobu dobrého piva nejddlezitéjsi
a co od dobrého piva ofekavate?

Podle mé jsou nejddleZité]sl suroviny a jejich mnoZstvi.

Ma zagatku je to urtité voda, ktera svou tvrdosti dava charak-
ter konecnému produktu. leji vlastnosti maji viiv na mnoha
vécl. Pro le2dk je idealni voda mé&kka, ale pro jiné pivni druhy
je vhodnéjii tvrd3i voda. leji pfimési pak mohou byt nenapo-
dobitelné a vznikaji tak originalni krajova piva.

Slad je dudi piva a velkou mérou se podili na viysledné kvalité.
Sladovnicky jeémen je u nas tradiéné vysoké kvality, a pokud
ho pivavary pougivaji v dostateéném mnozstvi, nemély by mit
problémy. Ty mohou vznikat pii pouZiti starych sladi nebo
importovanych nekvalitnich sladd hlavné z viichodu. Ne-
znamena to ale, Ze by jinde na svété nedokazali kvalitni slad
vyrobit. SpiZe je to otazka ceny nebo nastavenych standardd
hlavné v zemich, kde pivovarnictvi nema takovou tradici jako
unas.

No a koneéné je to chmel. Zhruba od poloviny minulého
tisicileti se k vyrobé piva pouZiva skoro viphradné. le to jednak
diky svym konzervaénim schopnostem a také proto, Ze pivu
dodéva hofkou chuf a svéi vini. Pfi vyrobé lefaku éeského
typu by se mél poufivat viphradné cesky chmel a zaleZi na
sladkovi £ majiteli pivovaru, jakou kombinaci chmeld zvoli.
Ato je to, co od dobrého piva ofekavam. PouZiti dobrijich
suravin, jejich harmonické sladéni a uréitou originalitu.

Jakou roli pfisuzujete chmelu a jak se pouZiva pfi virobé
piva?

Chmel ma v soufasné dobé nezastupitelné misto pfi vyrobé
piva. Pro mé bylo nejvétfim pfekvapenim, Ze existuje velké
mnoZstvi chmell riznych chuti a viini, o kterych jsem dfive
nemél ani tuSeni. Tyto, v pfevaZné mife zahraniéni chmely se
pro vyrobu lezaku €eského typu moc nehodi, pro jiné typy piv
jsou viak idedlni.

Pouziti chmele pii vyrobé piva ma urité zakonitosti, které
jsou stale testovany a vylepSovany. Jsou zde ale néktere po-
stupy, které se neméni. Pro vyrobu Ceského leZaku se pouZiva
postup, kdy se chmel pridava do tzv. chmelovaru na tiikrat.
Prvni davka se pfidava hned na zacatku a mnoZstvi a druh
chmele ma vliv hlavné na vyslednou horkost. Druha davka se
pridava asi v poloviné chmelovaru, ktery by mel trvat asi 90
minut. Posledni davka chmele se pridava asi 15 minut pred
ukoncenim chmelovaru a pravé ona ma vliv na vyslednou
vlini. U nékterych specialnich piv se jesté pouziva tzv. suché
chmeleni, kdy se chmel pfidava i do uz zrajiciho piva.

To, jaky chmel a jakym zpdsobem ho sladek pouzije, se velice
vyrazné podepise na chuti a viini viysledného produktu.

Diive se jezdivalo na chmel na brigady, byl jste i vy nékdy
na chmelu?

Tohle mé néjak minulo. Vynahradil jsem si to minuly rok

na podzim, kdy jsem sklidil divoky chmel pfimo do chmelo-
varu a pravdépodobné uvafil jako prvni na svété pivo z Oplné
cerstveho chmele!

Nékteré pivovary chmelem Setfi a radéji ho nahrazuji

chmelovymi produlty i chmelovymi extrakty.
Co si o tomto , trendu™ myslite?

Toto téma je obecné dost oZehaveé a vyvolava emoce mezi
laiky i odborniky. KdyZ budu chtit byt nestranny, musim pii-
Znat, Ze wuiiti chmeloviich produktd ma urdité ekonomicky
ci technologicky efekt. Usetii se na skladovani a manipulaci,
z chmele se vyextrahuje vice latek, jeho wyuZiti je tak efek-
tivnéjsi a v konefnem ddsledku to ma vliv na hospodamost.
Dokazal bych to pochopit £i ospravedinit u masove produkce
alkoholickych napojd.

V pripadé femesinych pivovard & vétiich pivovard, které si
zakladaji na kvalité svych produktd, je to uz sloZitéjsi. Bezpod
minecné by o tom mél zakaznik védét, Cim vice informaci,
tim lépe. Ale pouZivani klasického chmele, hlavkového nebo
v peletach, je prosté néco, co k opravdovému pivu patii.
Pokud si ale pivovarnik mysli, Z2e chmelové produkty jsou pro
jeho pivo ddlezité, mél by to zékazniklm naleZité vysvétlit,

Chutna vam takové ,,nechmelené” pivo a jak byste defino-
val jeho chut?

lak u jsem fikal, chmel ma velice velky viiv na to, jak piva
chutna a voni. Pokud je v pivu chmele méla nebo je nekvalitni,
ma to vliv na celkavy dojem z piva. Urgitou vijimkou jsou
napf. piva peniéna, kofenéna nebo spontanné kvaiena s pfi-
davkem ovoce, kde je chuf a viiné docilena jinymi prostfedky.
Ale u lezaku a vét3iny ostatnich piv je chmel hodné ddleZity.
Piva, ktera jsou cilené malo chmelena a ktera u nas oznacu-
jeme jako ,europiva”, mi nechutnaji a cilené se jim vyhybam.
Chut bych definoval jako nevyraznou, mdlou a bez fantazie.

Pivovar Ferdinand ma novy 11° pivni special - svétly lezak
Max, pfi jehoZ vyrobé pouZiva novy druh chmele Vital. Jak
vam chutna a jak byste jej ochodnotil?

Chmel Vital obsahuje dvojnasobné mnoZstvi Géinnych latek,
které maji vyrazny viiv na zdravi. Jsou to hlavné fytohormony,
které pozitivné ovliviiuji lidsky organismus a pouZivaji se ve
zdravotnictvi. 53m jsem chtél z Vitalu vafit, ale zatim jsem se
k nému nedostal. Isem proto velice rad, Ze Ferdinand uvafil
svého Maxe. Vital ma chutové trochu jinou charakteristiku
nef je b&%né. Je trochu drsnéji, ale podle méhao nazoru je

to vihoda. le to Fatecky chmel a chutna trochu jinak. Tak by
asi méla vypadat originalita v tomto oboru. PouZivat mistni
suraviny a nebat se experimentovat. Osobné& mam rad vice
chmelena piva s originalni chuti. Max mi chutna a t&Zim se,
e se docka dalgich variant v barvé a sile.

Je podle vis tradicni vyroba piva ohroZena?

Podle mé je to trochu sloZitéji. Tradiéni viTobou je u nds
oznatovana relativné nova metoda vafeni a vyroby piva,
hojné roziifend cca od roku 1842. Tehdy byl poprvé uvafen
Plzefisky Prazdroj. Neznamena to ale, Ze by dfive neuméli
vyrobit dobré pivo. Prosté se jen vafilo jinak a pivo mélo, po-
dle viech dostupnych pramend, chut a vlini dost specifickou
podle typu a tieba kraje, kde se vyrabélo. Po nastupu plzen-
ského piva se vétSina pivovard pustila do vyroby tohoto typu,
protoZe se od tzv. starych piv liSilo. A hlavné mélo dobrou
trvanlivost, coz byl diive dost velky problém. Tedy uZ vyroba
plzenského piva byla inovace a ta je nezbytna. Pro urity typ
piva by se ale tradicni vyroba méla, v ramci moZnosti a hygi-
enickych norem, zachovavat. Verim, Ze pravé malé a stfedni
pivovary tuto tradici ponesou dal a udrZi ji | pro generace
pristi.

Sam jste zacal s vlastni domaci vyrobou piva, proc?

Po pravde, tehdy mi moc zachutnalo pSeni€né pivo. Bylo

celkem malo dostupné, a jak jserm mél moZnost ochutnat
domaci pieniéné pivo, stadil asi mésic a zacal jsem vaiit sam.,
Nejdfive z koncentratd a £asem ze zakladnich surovin, Dnes
vafim riizna piva a zkousim kombinace sladd a chmeld. Mam
tak moinost vyzkou3et rizné varianty.

Co si myslite o ,,europivu®? Maji tradicni pivovary a mini-
pivovary $anci se v této , konkurenci” udrzet?

Prévé europivo je, dle m&ho nézoru, divodem vzniku mnoha
maljch pivavard. To, e velké , chemicky" vyrabéji pivo bez
charakteru, ddva moZnost nadienym pivovarnikiim ukazat,
jak vlastné piva chutna, jaké jsou moZnosti a o co viechno
lidé pfichazeji. Pevné véfim, Ze fernesiné pivo v konkurenci
obstoji a bude ziskavat &im dal v&tsi pozici na trhu. Tento
trend je patrny nejen u nas, ale napf. i v USA, kde vzniklo

za poslednich 30 let vice neZ 2800 malych pivovard a stile
vznikaji dalsi.

V soutasné dobé je diky minipivovariim nabidka piv
pomérné £iroka. Vétfinu specisl( viak sefeneme pouze
ve specializovanych obchodech. Jaky je vaZ nazor na trh
< pivem a chovani supermarket(?

Myslim, Ze supermarkety na nabidku reaguji a do svého sor-
timentu piva z nékterych mengich pivovard zafazuji. Problé-
mem je asi cena, kterd je u téchto piv vyZii.

Patii speciily pouze do specializovanjch obchodii?

.Pouze” rozhodné ne. le dobfe, 3e specializované pradejny
jsou a personal je schopen zakaznikovi podat informace
o nabizeném sortimentu. Nepasterizovana piva potfebuji
vEts] pédi a ta asi neni ve viech supermarketech moZna. Dnes
se piva z maljch pivovard objevuji i v prodejnach specializuji-
cich se na mistni nebo farmafské produkty. Tam uréité patfi,
a pokud to nebude stadit, trh na to zareaguje.

Je dobie, Ze vznikaji piva typu Radler?

Povést pravi, Ze Radler vznikl ve stanku u némecké cyklostez-
ky, kde mistni podnikatel nabizel cyklistm mix piva a limona-
dy. Tady to jist& smysl ma. Pak zaleZi na (hlu pohledu, jestli se
na Radler divame jako na limonadu s pivem nebo na pivo

s limonadou. Osobné si myslim, Ze Radler pomaha pivni
osvété. Hlavné u Zen, které pak jsou vice piistupné tieba
péenitnym nebo ovocnym pivam.

Posledni otazka: k cemu nejradéji pijete pivo?

To, Cemu se ted vice vénuji, je vaieni s pivern a parovani jed-
notlivich pokrmd s riznymi druhy piv. TakZe testuji a zkou-
sim rlizné variace a kombinace. S trochou nadsazky se da
fici, e neexistuje pokrm, ke kterému by se néjaky druh piva
nehodil. Treba i takowvy extrém jako je Zadné jidlo, tedy pst,
drzeli uz cisterciacti mnisi, znami jako trapisté, s vlastnim
postnim pivern. Tedy pive ke viemu, ale ne jen jeden druh.

4
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100 LET OD ATENTATU, KTERY ZACAL PSAT NOVE DEJINY EVROPY

»TAK NAM ZAEILI FERDINANDA," REKLA POSLUHOVACKA
PANU SVEIKOVI, KTERY OPUSTIV PRED LETY VOIENSKOU
SLUZBU, KDYZ BYL DEFINITIVNE PROHLASEN VOJENSKOU
LEKARSKOU KOMISI ZA BLEA, ZIVIL SE PRODEIEM PsU.
OSKLIVYCH, NECISTOKREVNYCH OBLUD, KTERYM PADELAL
RODOKMENY. KROME TOHOTO ZAMESTNANI BYL STIZEN
REVMATISMEM A MAZAL S PRAVE KOLENA OPODELDO-
KEM. , KERYHO FERDINANDA, PANI MULLEROVA, JA ZNAM
DVA FERDINANDY. JEDNOHO, TEN IE TADY SLUHOU U
DROGISTY PRUSI A VYPIL MU TAM JEDNOU OMYLEM LA-
HEV NEJAKYHO MAZANI NA VLASY, A POTOM ZNAM JESTE
FERDINANDA KOKOSKU, CO SBIRAL TY PSI HOVINKA. A

- OBOU NENI ZADNA SKODA." - ,ALE MILOSTPANE, PANA
ARCIVEVODU FERDINANDA, TOHO Z KONOPISTE..."

Poznavate? Milovnikam knihy Jaroslava Haska , Osudy dob-
rého vojika Svejka za svétové valky” netfeba nic vysvétlovat.
Ani filmowym fand@m, protoZe snimek , Dobry vojak Svejk”

2 roku 1956 < dobrosrdednym, le€ lehce , pritroublym” voja-
kem v poddni nezapomenutelného Rudolfa Hruginského patii
ke zlatému filmovému fondu.

Mechce se tomu ani vérit, ale od smirti arcivévody Frantiikg
Ferdinanda d'Este letos uplyne uz 100 let. Se svou Zenou Zofii
z Hohenbergu zahynul rukou atentatnika Gavrila Principa

28. cervna 1914 v Sarajevu. Tragicka udalost byla jednou

Z pficin prvni svétove valky. Pritom stacilo tak malo a maohlo
byt véechno jinak. Kdyby tehdy Frantisek Ferdinand coby
generalni inspektor branné moci dodrZel pripraveny scénar
sarajevske prehlidky, kreré se 20&astnil u prileZitosti armad-
nich manévrd. Rozhod| se vak navativit v nemocnici obéti
predchoziho nedspéiného Gtoku. Ridic jeho vozu ale odbodil
do Spatné ulice, a kdyZ zastavil, aby vycouval, stala se posadka
auta teréem strelce. .. A zacaly se psat nove déjiny Evropy.

laky viastné byl Frantiek Ferdinand - naslednik rakousko-

-uherského triinu, vojak, lovec..., ale také majitel konopiitske-

ho panstvi a benedovskeho pivovaru? Hodné napovi vzpo-
minkoveé akce, které u pfileZitosti virodi jeho tragicke smrti
pfipravuje mésto Benedov ve spolupraci s partnery. Od dubna
do listopadu se uskuteéni vystavy, besedy, pietni shromaZdéni
a mie. A jednim z vrchold bude na pfelomu kvétna a éervna
mezinarodni setkani klubd vajenske historie nazvané Mym
narodim 1914 - Benefov 2014,

)1v0: RESTAURACE A CAFE BAR NEVEKLOV

NENI SKORO VIDET, ALE PO JEDNE NAVSTEVE NA NI NEZA-
POMENETE. ZVNEJSKU SKROMNA A NENAPADNA RESTAU-
RACE NABIZI TAK DOBRE POHOSTENI, ZE SE SEM BUDETE
CHTIT VRACET.

Nedaleko od Prahy v klinu mezi fekami Vitavou a Sazavou

leZi Neveklov. Toto malé mésto, které ma necelych 2500 oby-
vatel, se nachazi v malebneé krajiné blizko Slapske prehrady.
Prvni zpravy o obci pochazeji jiZ ze 13. stoleti. Z nich vime,

Ze Neveklov nalezel pandm z RGZe. Obec posiéze diky rytiri
Adamu Repovi ziskala status mésta s mnoha vysadami, lidé
meli dlevy od roboty a obec vzkvétala. Nejen mor v 18. stoleti
a8 pobélohorska zména zabrzdila rozvoj Neveklova. Svou polo-
hou patril Neveklov mezi Nemci zabrana (izemi a v roce 1942
byl cely kraj vysidlovan.

V soucasné dobé Neveklov vzkvéta a miZe nabidnout turis-
tiim a hlavné cyklistdm podnéty pro zabavu a vylety.

Ferdinand

N

)

www.pivovarferdinand.cz

Ma hezkém namésti Jana Hefmana stoji barokni morovy sloup
a kostel sv. Havla. V jednom z domi na namésti £. p. 102 je
nenapadna restaurace s café barem, ktera nabizi nejen obger-
stveni. Restaurace Zije aktivnim spole€enskym Zivotemn. Snazi
se spolupracovat a reagovat na akee a svatky svym vlastnim
zplsobem. Konaji se tady svatby, koncerty, taneéni zabavy aj.
Jiz koncem unora zde bude mit pro velky dspéch treti koncert
kytarista Stépan Kojan ze skupiny Keks. Do restaurace se viak
chodime predeviim najist a napit. Restaurace Neveklov ma
bohatou nabidku z Ceske kuchyné a podle slov majitele pana
Radka Jouzka je oblibena predeviim pecena kachna s variaci
knedlika, kralik na cesneku se Epenatem a bramborovym
knedlikem nebo domaci pizza. Toci zde Ferdinanda nefiltrova-
nou dvanactku a Sedm Kuli. V nabidce je také nealkoholicka
tocena malinovka Ferdinada.

Restaurace Neveklov ma i svou zahradku, kterou v sezongé
pIné wyuZivaji cyklisti. V podniku si mZete zahrat kulecnik

W

i fotbalek nebo pii hudbé zatancovat. A protoze je souéasti
restaurace i café bar, dostanete zde zakusky, kavu a zmrzlinu.

V restauraci je k dispozici Wi-Fi a do dvou hodin odpoledne je
cely prostor nekuracky. Budete-li piisté projizdét Neveklovem,
rozhodné se zastavte pfimo na namésti, kde jisté zaZenete
hlad i Zizen. Navitévy neveklovske restaurace nebudete
litovat.

MNamesti lana Hefmana 102, 257 56 Neveklov,
telefon: 728 963 035




NOSTALGICKY PARNI
VLAK FERDINAND

| LETOS VYRAZI Z NADRAZI PRAHA-BRANIK HISTORICKY
PARNI VLAK FERDINAND, KTERY MA CILOVOU STANICI NA
ZAMKU JEMNISTE. TEN, KDO BY CHTEL, MOZE VYSTOUPIT
V BENESOVE A PO PREDCHOZI REZERVACI NAVSTIVIT NAS
PIVOVAR. SPECIALNI VLAKOVA SOUPRAVA TENTOKRAT
VYJEDE DVAKRAT, A TO 24. KVETNA A 30. SRPNA. V KAZ-
DEM VLAKU BUDE OPET ZARAZEN BUFETOVY VIIZ, KDE SE
BUDE TOCIT FERDINANDOVA JEDENACTKA NEBO TOCENA
MALINOVKA FERDINADA.

Na potest stého vyrodi atentatu vyjede 3. kvBtna takeé slav-
nostni parni viak Karel I. tazeny historickou lokomotivou
z roku 1949 jménem Slechtiéna. V soupravé budou
historické vozy s dfevénymi lavicemi. Letosni sp-u:ialrtqu
bude pfedevZim salonni vz Frantitka Ferdinanda d' Eﬂqt
zapdijceny od Narodniho nedmndréhommv?lﬂl. _,#
arcivévoda nechal postavit jiZ roku 1909 se viim komfort
ktery potfeboval on a jeho rodina na soukromé
bude vypraven z nadraZi Praha — Branik, pojede
nad Labem a odtud bude pokratovat do Mé
viaku Ferdinand i tady bude soucasti viakové
tovy vz s nasim pivem a limonadou.,

Mate-li radi neotrelé zaZitky, nevahejte si vca
misto, jizda historickym parnim viakem b

VHammmnam,L

na strankach www.pamijizdy.ic.cz. -
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